[ ATELIER
de la
CUISINE
des

fleurs

COMMENT CHOISIR SON COURS DE CUISINE
POUR LA CLIENTELE INDIVIDUELLE

1/ CHOISIR SA FORMULE
CI DESSOUS

2/ CHOISIR DANS LE PROGRAMME LE THEME SOUHAITE
CONSULTER LES PROGRAMMES EN LIGNE

*LES ACCORDS D’UN PLAT*
Réalisation d’un plat et de sa garniture
Vendredi midi et un samedi midi sur deux :
1h30 de cours
45 € plat a déguster sur place,
vin et café offerts
carnet de 5 cours 205 €
carnet de 10 cours 400 €

*LES SECRETS GOURMANDS*
Réalisation d’un repas entier
(Entrée, plat et dessert)
Vendredi soir et un samedi midi sur deux :
3h de cours, 80 € a déguster sur place
vin et café offerts
carnet de 5 cours 372 €
carnet de 10 cours 720 €

*LES PETITS MARMITONS*
(cours pour les enfants des 1’age de 8 ans)
1 Mercredi sur 2 I’aprés-midi :
2h de cours : 25 €
carnet de 5 cours 115 €
carnet de 10 cours 225 €

N’hésitez pas a consulter les programmes en ligne pour choisir et pensez au bon cadeau

RENSEIGNEMENTS ET RESERVATIONS

16 Pont du Loup 06140 Tourrettes sur loup
Tel/Fax : 04 92 11 06 94
EMAIL : info@crea-t-yvesculinaire.com INTERNET : www.crea-t-yvesculinaire.com




