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Vous souhaite de tres bonnes fétes de fin d année e
vous remercie de votre confiance renouvelée depuis
bientot 5 ans

BIENTOT NOEL

En Décembre cours sur le foie gras
et les repas de fétes, réservations conseillées

PENSEZ EGALEMENT A NOS BONS CADEAUX
« OFFREZ DES COURS DE CUISINE »
« OFFREZ LES PRODUITS DE LA GAMME »

Renseignez vous sur nos paniers cadeaux

Q@ oetales&saveurs

La cuisine fleurie d"Yves Terrillon




Samedi 14 janvier 2012

INVITATION : Le Club gourmand de La Royrie
Déjeuner autour de La Truffes et du Romarin

Le Club gourmand de la Royrie consiste en un dé€emensuel qui réunit des amateurs de
sensations olfactives, gustatives et d’échangesaami Ce déjeuner est réalgs le chef
Yves Terrillon, spécialiste de la cuisine des flesr et concu par Yves et par Monigue
Brault. Les produits sont cultivés au domaine de La Rogu réalisés par Yves Terrillon. Un
viticulteur vient faire déguster ses vins.
Aprés un tour de table destiné a favoriser lesrgpds, un bref exposé oriente les discussions
du début de repas. Ensuite, on déguste, on compmentkjeune... sous les oliviers.

-Le lieu : dans le cadre unique de la tonnelle dmBine de La Royrie (maximum 30
personnes)
-La date ; un samedi midi de 12h a 15h.

Calendrier des prochaines sessions.
Samedi 22 octobre de 12h. a 15h.
-samedi 19 novembre de 12h a 15h.

Participation : 40 euros par personne (déjeuner, besons, café)

Renseignements et réservations :
M et L Brault La Royrie, 88 chemin des Hautes Ribes
06130 Grasse 0670049562 www.oleologie.com

Samedi 28 janvier et Samedi 11 février

Journée Truffes a ST Cézaire Cavage avec les Chiens et
déjeuner Truffes sur place

Formule « Les Secrets Gourmands » 80€ TTC/pers

FEVRIER 2012 LA VIOLETTE DE TOURRETTES SUR LOUP

A TRES BIENTOT POUR DE NOUVELLES ACTUALITES

16, Pont du Loup
06140 TOURRETTES-SUR-LOUP
Tél/Fax : 04 92 11 06 94
contact@la-cuisine-des-fleurs.com
www.la-cuisine-des-fleurs.com




